trnd pravodce projektem

Ajvar Podravka:

Cisté zeleninova pfiloha z paprik a lilku.
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Predstavujeme ajvar Vas startovaci balicek.
Podravka!

Abyste si mohli udélat o ajvaru Podravka predstavu a lehce s nim seznamit i své pratele,
na zacatku projektu obdrzite zdarma startovaci bali¢ek s nasledujicim obsahem:

Jsme moc radi, Ze vam muzeme pfFedstavit nas novy trnd-

projekt, ve kterém spolecné objevime ajvar od Podravky.

Kromé toho se v tomto projektu dozvite mnoho zajimavosti

o této tradicni balkanské pochoutce a spoustu VIP informaci

o produktu a o spolecnosti Podravka. Tak pojd’me na to! Pro vis:

e 1x jemny ajvar Podravka 350 g

e 1x Lagris lusténinova smés tradi¢ni 500 g - kterd vam pomuze pFedvést vas
V tomto projektu bychom spolu s dalSimi 1000 kucharsky talent.
trnd-partnery chtéli: e Slune¢ni bryle a kuchafska &epice pro znalce ajvaru.

e Privodce projektem - tento dokument, ve kterém se doctete spoustu

e ... Ochutnat jemny ajvar Podravka.
zakulisnich informaci o ajvaru Podravka a také tipy, jak o ajvaru Sifit

o . Sdi!et nas upFl’lmon\'/ nazor pomoci dvou povédom.
online dotaznikd. e Dotazniky prizkumu trhu (brozura o 40 stranach), které slouzi ke zjisténi
e ... Zvysit povédomi o ajvaru od Podravky tim, nazoru vasich pratel a znamych.
Ze pripravime ochutnavky pro nase pratele,
pfibuzné a kolegy. Pro vase pratele, pfribuzné a kolegy:

® 2x jemny ajvar Podravka - vystaci na ochutnavku az pro 20 lidi.
e 1x jemny ajvar Podravka - pro vase dobré pratele, ktefi ho oceni
® 20x letacek s recepty
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.. Sdilet nase hodnoceni, zkusenosti a recepty
na internetu.
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e ... Ziskat vice informaci pomoci dotazniki
pruzkumu trhu a zjistit, co si nasi pratelé
mysli o ajvaru Podravka.
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Objevme chut ajvaru od Podravky!

Ajvar jemny je nejenom

skvélda pFiloha, ale
také idedlni zaklad pro e |
mnoho jidel. |
Diskutovat o ajvaru od Podravky Pokud mate ohledné projektu néjaké

muzete na projektovém blogu: dotazy, nevahejte napsat na:
www.trnd.cz/podravka-ajvar freud@trnd.cz




Podravka ajvar jemny.

Ajvar je chufové vyrazna pochoutka, ktera obsahuje
predevsim vyzralé papriky a lilky. Jedna se o tradic¢ni
balkanskou zeleninovou pfilohu, ktera vsak ma v kuchyni
i nespocet dalSich vyuziti!

e Ajvar od Podravky se skvéle hodi jako pfiloha ke
grilovanym mastm, klobasam a zeleniné.

e Idedlni k dochuceni zeleninovych jidel a gulasu,
ale hodi se také k téstovinam ¢i jako zdklad na
pizzu.

e Je vytecny do lehkych, jednoduchych a zdravych
pomazanek z Cerstvého syru ¢i pomazankového
masla.

e Ajvar Podravka obsahuje pouze prirodni
ingredience, ma nizkou kalorickou hodnotu a je
bohaty na beta-karoten.
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e Je bez aromat, konzervantd a umélych
barviv, neobsahuje alergeny a je vhodny i pro
vegetariany a vegany.

Neprehlédnéte!

Na strankach www.podravka.cz/recepty naleznete spousty recepty s ajvarem, které
vam jisté prijdou k chuti!

Z ceho se dela poctivy ajvar.

Zakladem kazdého ajvaru od Podravky jsou peclivé vybrané
papriky a lilky. Dalsi suroviny pak davaji vzniknout mnoha
dalSim variacim a chutim ajvaru.

Védéli jste?
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Cervend paprika je
ajvaru. Hotovy ajvar
obsahuje pres 80 %
paprik. Podravka
pouzivd své viastni
specidlni odrudy.

Lilek, jinak téz
baklazan, je chutnd

a zdravd plodina, kterou
Ize upravit na mnoho
zpusobu.

Rajcata, sul,
slunecnicovy olej,
trochu koreni, cukru

a octa - nic vic jemny
ajvar od Podravky
nepotrebuje, obejde se
i bez konzervanti

a umélych barviv.

Podravka pouziva specialné vyslechténé papriky odrid Podravka a Slavonka,

které jsou na ajvar idealni - maji syté cervenou barvu, dobre se jim dafi v regionu
chorvatskych nizin a plody dozravaji ve stejnou dobu. V kazdé sklenici 350 g ajvaru
Podravka naleznete 7 téchto unikatnich paprik!



Jak vznika ajvar. Harmonogram projektu.

Vareni ajvaru ma na Balkané dlouhou tradici a receptura se v rodinach dédi z generace
na generaci. A jak vlastné vypada tradicni pfiprava ajvaru?

Sklizen

Vyroba ajvaru je vazana na dobu, kdy dozravaji
papriky. Ajvar Podravka se vyrdbi vyhradné v
chorvatském zavodé Kalnik jednou ro¢né ze 100%
Cerstvych surovin. Produkce paprik je lokalni, a proto
jsou sklizené papriky béhem 3 hodin prepraveny do
zavodu a zpracovany do ajvaru.

Prectéte si:
Rozbalte svij startovaci bali¢ek s prateli nebo kolegy v praci. Seznamte se s jeho
obsahem a zajimavymi informacemi o ajvaru a o spolecnosti Podravka.

Fofte:

Sdilejte s trnd-komunitou fotografie z rozbalovani balicku, abychom mohli byt
soucasti téchto okamziku. Jak na to? Fotografie muzete nahrat kliknutim na
JPodravka ajvar” v sekci ,muj trnd*.

Zpracovani

Sklizené papriky je potfeba omyt, osusit a odstranit

z nich jadrince. Lilky se upecou, z paprik se po sparfeni
sloupne slupka a takto pfipravena zelenina se pak uz
jen protlaci pres mlynek. V zavodé Podravky se ro¢né
zpracuje pres 3000 tun Cerstvych paprik!

Sdélte nam vas upfimny nazor na ajvar od Podravky prostfednictvim dvou online
dotaznikd, které spustime v prubéhu projektu.

Vareni

Smés se poté dochuti podle libosti a nékolik hodin e Na zacatku: pocatecni dotaznik

se za stalého michani vafi. Spravnou konzistenci ma * Na konci: zavérecny dotaznik

tehdy, pokud v ném IZici muzZete udélat hlubokou

brazdu, ktera se okamzité nezavfe. Hotovy ajvar se Tyto dotazniky naleznete na internetové strance trnd v oblasti pro ¢leny ,muj
poté zavafi do sklenic a je tak kdykoliv pFipraveny trnd*. Jakmile bude online dotaznik pfipraven k vyplnéni, budeme vds informovat
k podavani! e-mailem.

Védéli jste?!
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Koupi hotového ajvaru usetfite pomérné znacnou cast casu a energie, protoze jeho
vareni a pfiprava v domacich podminkach zabere okolo ¢tyr hodin.



A az sami ochutnate ajvar, seznamte s nim i vaSe pratele, pfibuzné a kolegy.
MuzZete tieba:

.. Pfipravit jim malou svacinku a potésit je v praci.
.. Sdilet s nimi informace o ajvaru, o kterych dosud neméli viibec tuseni.
.. Napsat své poznatky, hodnoceni a recepty na socialni sité a odborné weby.

Urcité sami nejlépe vite, kdy je ten spravny €as podélit se o informace
a zku3enosti se svymi prateli. Nékolik rad a tipu, jak tyto informace jednoduse
3ifit, naleznete také v tomto pravodci projektem.

Stafite se pruzkumniky trhu pro ajvar Podravka v rdmci tohoto trnd-projektu.

Ve startovacim balicku naleznete broZuru s 20 dotazniky pro vase pratele a znamé,
prostfednictvim kterych mizZete zjistit jejich nazor na ajvar od Podravky. VyuZijte
této prilezitosti k tomu, abyste jim sdélili vase znalosti o ajvaru!

Cim vice dotaznik(i vasi znami vyplni a vy je nasledné elektronicky odelete k nam

Zasady trnd.

Abychom docilili upfimného a otevieného sdileni vasich
zku$enosti, vytvofili jsme nékolik zakladnich principu, jimiz
se musi vSichni ¢lenové projektového tymu Fidit.

Bud'te otevieni!

Na trnd-projektu neni nic tajného. Nesnazime se o skrytou
reklamu ani nechceme Sifit Zadné klamavé informace. VSichni
Ucastnici by méli v dobé trvani projektu - az budou hovofrit
se svymi prateli a znamymi - dat vSem na védomi, Ze jsou
¢leny trnd a podileji se na jednom z nasich projektt slovniho
doporuceni.

Bud’te up¥imni!

Zda se to byt samoziejmé, ale bohuzel to nemusi vzdy byt bézna
praxe. Jediné upfimné slovni doporuceni funguje. Nesnazte se
lidmi manipulovat, ani nepopisujte véci lepsi, nez ve skute¢nosti
jsou. Jednoduse Feknéte svij upfimny nazor a rovnéz nazor
vasich pratel a znamych.

Méjte usi nastrazené!

Cilem slovniho doporuceni neni ovliviiovani vasich pratel ¢i
znamych. Neni tfeba cokoliv vnhucovat - staci jim o produktu

z trnd-projektu fict a umoznit jim udélat si vlastni nazor. Byli
bychom radi, kdybyste shromazdili takovych nazori co nejvice.




Grilovani s prateli

Tipy, jak se o informace
podeélit s prateli...

Existuje spousta pfilezitosti, jak seznamit ostatni s ajvarem
od Podravky. Vy sami jisté nejlépe vite, jak o ajvaru mluvit

a jak ho vasim blizkym nabidnout. Pfesto jsme pro vas
pripravili nékolik tipu, jak muzete ziskané VIP informace
sdilet s vasimi prateli a znamymi.

Bud'te v kolektivu za hvézdu a potéste kolegy

v praci! Nedélejte jim jenom chuté - kdyz se
budou ptat, co to zase mate dobrého, pripravte
pro né malé prekvapeni a udélejte ochutnavku
ajvaru. At uz se rozhodnete seznamit je s Cistym
ajvarem na pecivu, nebo tfeba pfipravite chutnou
pomazanku, lahodny ajvar je jisté potési!

Schézite se se svymi blizkymi radi? Slavi tfeba
nékdo v blizké dobé narozeniny? To je idedlni
pfileZitost predvést ajvar tim nejlepSim moznym
zpusobem - ochutnavkou! Jednohubky,
chlebicky, pfiloha k jidlu - fantazii se meze
nekladou a ajvar se ve vaSich rukou zajisté
proméni v hvézdu vecera.

Dny se prodluzuji a slunicko uz ma silu, grilovaci
sezdna muze zadit! A u toho ajvar prosté nesmi
chybét. | vasi pratelé uvidi, ze vase dokonalé
grilované maso a zelenina jsou jesté lepsi, kdyz
se k nim jako pfiloha podava ajvar.

...a sdilet s nimi svou radost!

Radi na socialnich sitich sdilite zazitky vSedniho
dne? Mate pratele, ktefi se radi dozvédi
zajimavosti ze svéta vareni? Potom urcité sdilejte
i své dojmy z ajvaru a pozvéte je na ochutnavku!
Nebo jste tfeba vymysleli zajimavy a chutny
recept s ajvarem? Nenechavejte si ho pro sebe

a dejte védét ostatnim! Stejné tak mizZete popsat
své poznatky v online recenzi na internetu. Tak
si muze kazdy udélat pfedstavu, jaky ajvar od
Podravky je.

Sdilena radost je dvojnasobnd radost - tak proc
se nepodélit a nedat jednu sklenici svym dobrym
znamym? Také mate ve svém okoli takové, ktefi
neustale vymysleji v kuchyni néco nového a zvou
si k sobé navstévy?

Samoziejmé, Ze ¢im vice lidi se s ajvarem od
Podravky seznami, tim lépe - pokud jste si ale
na ochutnavky vystacili se dvéma sklenicemi,
zkuste tu zbyvajici nabidnout nékomu, o kom
vite, Ze rad vafi a Ze ajvar oceni!

Mate dalsi dobré napady, jak by se dal ajvar Podravka
predstavit vasim blizkym? Sdilejte je s ndmi prostfednictvim

komentaru a fotek na strankach projektu:
www.trnd.cz/podravka-ajvar

Sdilejte své postrehy a tipy na
socidlnich sitich a internetu.

Obdarujte své dobré zndmé
ajvarem od Podravky.




Podravka — vzdy se srdcem.

Asi byste tézko hledali nékoho, kdo o Podravce nikdy neslysel. Vzdyt s jejich vyrobky se
v kuchyni setkavame jiz mnoho dekad!
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V3e odstartovalo jiz v roce 1934, kdy bratfi Wolfové zacali v chorvatské Koprivnici se
zpracovanim a prodejem ovoce. Kdo by tenkrat tusil, Zze se jejich mala rodinna firma stane
predni potravinarskou spolecnosti ve stfedni, vychodni a jizni Evropé!

Kromé ajvaru, ktery budeme zkouset v rdmci tohoto projektu, je v nabidce Podravky celd fada
produktd, které jisté mnozi z nas znaji z vlastni kuchyné, nebo se s nimi setkali alespon
v regalech obchodd.

A Ze se jednd o zadané a kvalitni produkty dokazuje nejenom spousta spokojenych
zakazniku, ale také mnoho Gspéchu produktt v odbornych soutézich!

Historie spolecnosti.

Jaké jsou zajimavé a dulezité momenty v historii spole¢nosti?
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1957 - podravka vyrobila prvni
dehydratované polévky. Ty se staly
nedilnou soucasti jejiho sortimentu
a pojmem, ktery symbolizuje kvalitu. :
frooee 1958 - Tym odbornik{i Podravky

1967 - zahdjen vyvoz Vegety do e pfichazi s pfisadou do jidel - Vegetou.

zahranidi - Vegeta se stava nejzndméjsi
znackou Podravky. U nds se prodava pod

nazvem "Podravka pfisada do jidel" , .......... 2002 - podravka vstupuje do Zeské
spolecnosti Lagris.

2016 - Ajvar jemny i ostry ziskavaji =~ oo ;
mezinarodni ocenéni chuti a kvality
Superior Taste Award.

Soucasnost- Podravka je jednou z prednich potravinafskych spolecnosti ve stfedni,
vychodni a jihovychodni Evropé s plsobnosti ve vice nez Ctyficeti zemich svéta péti
kontinentu.



Varianty ajvaru od Podravky

Pro seznameni s ajvarem jsme v tomto projektu zvolili
tradi¢ni jemny ajvar, ktery svou chuti nejlépe reprezentuje
tuto pochutinu. Podravka vsak nabizi i dalSi skvélé varianty
ajvaru, které si zajisté najdou své priznivce:

Ajvar pikant- Pro ty, ktefi maji radi
pikantni pokrmy. Hodi se vSude tam, kde
potfebujete dodat vasemu jidlu zajima-
vou a vyraznou chut.

Ajvar barbecue, s cibuli a extra ostry-
Ochucené ajvary, které se hodi nejenom
do pomazanek a k pfipravé sendvicd,
ale jsou perfektni také ke grilovanym
pokrmidm a uzeninam.

Védéli jste?!

Ajvaru se mezi gurmany také nékdy fika ,kaviar pro vegetariany“. K tomu ostatné
odkazuje i samotné slovo ,ajvar” - to pochazi z Tureckého ,havyar®, které znamena
pravé kaviar.

Fakta a disla.

Ajvar Podravka
Cisté zeleninova pfiloha z paprik a lilkii.

Idedlni napfiklad ke grilovanym masim, dochuceni jidel, k téstovindm nebo jako zaklad na
pizzu.

Vytecny do jednoduchych a zdravych pomazanek.
Bez aromat, alergent a konzervantl, vhodné pro vegetariany i vegany.
Kazda sklenicka ajvaru Podravka 350 g obsahuje 7 ¢ervenych paprik.
Ve 100 g ajvaru je obsazena doporucena denni davka vitaminu C.
Vyrabén ze specialné vyslechténych paprik Podravka a Slavonka.

K dostani i ve varianté ,pikant” s chilli paprickami.
Doporucena maloobchodni cena*: 46,90 K¢

K dostani napfiklad v Tesco, Kaufland, Billa, Makro,
nebo na e-shopu www.podravka-eshop.cz
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*Uvedené ceny nejsou zdvazné; konecnou cenu pro spotrebitele stanovi vZdy prodejce.
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