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Deine persönliche Ansprechpartnerin bei trnd: burrito@trnd.com



trnd-Partner machen Rausch 
noch bekannter.

Das neue trnd-Projekt macht uns richtig glücklich: 

Schließlich ist es das erste mit der Traditionsmarke 

Rausch – und es geht um acht verschiedene Sorten ihrer 

feinen Schokolade.

Die Plantagen-Schokolade wird aus reinem Edelkakao herge-

stellt, der für jede Sorte aus einem anderen Anbaugebiet kommt. 

Mit einem neuen Verpackungsdesign und neuen Namen sehen 

die Schokoladen nun noch edler aus.

Gemeinsam mit 2.500 trnd-Partnern probieren wir in diesem 

Projekt alle acht Sorten Rausch Plantagen-Schokolade selbst, 

teilen sie mit unseren Freunden, der Familie und Kollegen und 

machen auch das neue Design der Verpackung bekannt.

Die acht verschiedenen 
Sorten haben zwischen 

35 und 75 % Kakaoanteil.

In einem Team aus 2.500 trnd-Partnern werden wir …

Meinung sagen.

... Rausch Plantagen-Schokolade in acht leckeren 

Sorten probieren und unsere Erfahrungen mit 

der gesamten trnd-Community teilen. 

... die Schokoladen aus wertvollen Edelkakaos 

und ihr neues Design noch bekannter machen: 

Einfach durch gemeinsames Probieren mit Freun-

den und Bekannten und Weitererzählen unseres 

Hintergrundwissens.

... viele Marktforschungsergebnisse zu-

sammentragen: Welchen Eindruck haben Deine 

Freunde, Kollegen, Bekannten und Verwandten 

von der Rausch Plantagen-Schokolade? Würden 

sie sie auch ihren Freunden empfehlen?

... unsere Meinungen zu Rausch Plantagen-Scho-

kolade in zwei Online-Umfragen sammeln.

Probieren.

Weitersagen.

Freunde fragen.



Edelkakao-Bohnen aus den besten Anbaugebieten der 

Welt werden für die Rausch Plantagen-Schokoladen 

verwendet. Nun erkennst Du das Herkunftsland des 

Edelkakaos auch an den neuen Namen der acht Sorten:

Papua-Neuguinea (35 % – ehemals Nouméa): Helle Edel-Voll-

milch-Schokolade mit einer ausgewogenen, rahmig-karamelligen 

Note aus bestem Kul Kul Edelkakao der Provinz Madang.

Madagaskar (39 % – ehemals Madanga): Helle cremig-

aromatische Schokolade mit feiner Vanille-Note aus bestem 

Sambirano No. 1 Edelkakao der Region Ambanja. 

Venezuela (43 % – ehemals Puerto Cabello): Kräftige, leicht 

nussige Edel-Vollmilch-Schokolade mit Anklängen von Mandeln und 

Karamell aus bestem Ocumare Edelkakao der Region Aragua. 

Costa Rica (47 % – ehemals Guácimo): Besonders voll-

mundige helle Schokolade mit fruchtiger Note aus bestem 

Trinitario-Tsuru Edelkakao aus der Region Turrialba. 

Peru (60 % – ehemals Amacado): Dunkle Schokolade mit 

fruchtiger Note und Anklängen von exotischem Wildobst aus 

bestem Ucayali Edelkakao aus dem Quellgebiet des Amazonas.

Grenada (65 % – ehemals Grenada): Dunkle aromatisch-

fruchtige Schokolade mit Anklängen von roten Beeren aus 

bestem Trinitario-Caribe-Superior Edelkakao aus der Region 

Saint David ś.

Ecuador (70 % – ehemals El Cuador): Kräftige dunkle 

Schokolade, blumig-kakaobetont mit feinherber Note aus 

bestem Arriba-Nacional Edelkakao von den Ufern des Rio Vinces.

Trinidad (75 % – ehemals Trinidoro): Milde dunkle 

Schokolade, kakaobetont mit Noten von Waldbeeren aus bestem 

Trinitario No. 1 Edelkakao vom Montserrat-Plateau.

Rausch Plantagen-Schokolade.

Kakaomasse, Kakaobutter, Zucker und je nach Sorte 

Vollmilchpulver: Nur aus diesen vier Zutaten entsteht die 

köstliche Schokolade, die wir so gern genießen.

Für den Geschmack der Schokolade ist es besonders wichtig, 

welcher Kakao verarbeitet wird. Nur der feinste Edelkakao 

kommt in die Schokoladen der Marke Rausch. Das Familien-

unternehmen stellt seit 1918 in Berlin Schokolade her – und 

bezieht dafür ausschließlich Edelkakao von ausgesuchten 

Plantagen in Ländern nahe dem Äquator.

Gegründet von Wilhelm Rausch junior, dessen Vater Wilhelm 

Rausch bereits eine Konditorei in Velbert führte, wird der Betrieb 

aktuell von Jürgen Rausch in der vierten Generation geführt. 

Sein Sohn Robert wird das Unternehmen in einigen Jahren 

übernehmen.

Genuss mit Tradition:

Ein Stückchen 
Schokolade kannst Du 

auch gut zusammen mit 
Freunden genießen.



Durchdachtes Design.

Vom Baum in die 
Schokolade: So wachsen 

die Kakaofrüchte auf 
den Plantagen.

Auch der neue Name der 

jeweiligen Schokoladen-Sorte 

ist gut sichtbar. Er verrät auf 

einen Blick die Herkunft des 

Edelkakaos.

Das „Direct Trade“ Siegel 

kennzeichnet, dass Rausch 

den Edelkakao direkt von den 

örtlichen Plantagen bezieht. 

Durch den Verzicht auf Zwi-

schenhändler bekommen die 

Kakaobauern mehr Geld für 

ihre Ware und Rausch kann 

die Qualität des Kakaos vom 

Anbau an nachvollziehen.

Die neue Verpackung der Rausch Plantagen-Schokoladen 

fällt gleich ins Auge. Dabei hat jedes Element eine 

bestimmte Aufgabe:

Der Kakao-Anteil der 

Schokolade in Prozent ist nun 

prominent auf der Packung 

und dadurch im Regal schnell 

erkennbar.

Wilhelm Rausch junior 
gründete 1918 die Rausch 
Privat-Confi serie in Berlin.

Auch das Rausch Logo hat 

sich verändert. Geblieben ist 

aber die stilisierte Unterschrift 

des Firmengründers Wilhelm 

Rausch mit dem prägnanten 

ausladenden Schwung des 

Buchstabens „R“. 

Die Bilder im Hintergrund der 

Verpackung stammen aus 

dem Ursprungsland der edlen 

Kakaobohnen, die in dieser 

Schokoladensorte verarbeitet 

wurden. Im Inneren der 

Tafelverpackung gibt es dazu 

noch mehr Infos.

Der Geschmack der Schokolade mit 

seinen Aromen und Nuancen wird im 

unteren Bereich der Verpackung genau 

beschrieben.



Zu Beginn des trnd-Projekts erhalten alle Teilnehmer dieses kostenlose Startpaket:

Für Dich, zum gemeinsamen Verkosten mit Verwandten, 

Kollegen, Freunden und Bekannten sowie zum Weitergeben:

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Papua-Neuguinea (100 g).

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Madagaskar (100 g).

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Venezuela (100 g).

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Costa Rica (100 g).

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Peru (100 g).

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Grenada (100 g).

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Ecuador (100 g).

• 3 x Rausch Plantagen-Schokolade Trinidad (100 g).

• 1 x Rausch Plantagenwelt Standbeutel (500 g).

Marktforschungsunterlagen zum Befragen von Freunden, 

Bekannten, Kollegen und Verwandten. 

Dein trnd-Startpaket.

Die Rausch Plantagen-Schokolade gibt es in vielen verschiedenen Formaten und 

Verpackungen – passend zu jedem Anlass.

Schokoladige Vielfalt.

Rausch Plantagen-Schokolade gibt es in Deutschland im Online-Shop und im gut sortier-

ten Einzelhandel (z.B. Edeka, REWE, Karstadt und im Fachhandel). Auf rausch.de gibt es den 

Link zum Online-Shop sowie einen Storefi nder, mit dem Du ein Geschäft in Deiner Nähe 

fi ndest. In Österreich gibt es Rausch Plantagen-Schokolade z.B. in Heindl-Filialen sowie 

ausgesuchten Filialen von billa, Merkur und Metro.

Die Tafeln sind der Klassiker zum Naschen gemeinsam mit 

Familie oder Freunden, aber auch zum Verschenken.

Der Standbeutel und die Schatztruhe sind toll für Feste und 

Feiern: Alle acht Sorten Rausch Plantagen-Schokolade in einzeln 

verpackten Stückchen bieten für jeden Geschmack den passen-

den Genuss.

Zum Entdecken und Probieren der acht Sorten Rausch Plantagen-

Schokolade gibt es die Probierpackung. Mit einem Stück von 

jeder Sorte ist der eigene Favorit schnell gefunden.

Auch zum Trinken und Backen sind die Plantagen-Schokoladen 

von Rausch ein Genuss: Die Sorten Venezuela (43 % Kakaoanteil) 

und Ecuador (70 % Kakaoanteil) gibt es als Trinkschokoladen-

Tropfen in Beutel und Dose.

Die kleinste Variante sind die Sticks. Sie eignen sich hervorra-

gend zum Naschen zwischendurch und zum Probieren.

jeder Sorte ist der eigene Favorit schnell gefunden.



Projektablauf.

Rausch Schokolade kennenlernen und Fotos machen.

Meinung sagen.

Auspacken und probieren:

Wenn Dein Startpaket angekommen ist, packst Du es natürlich als Erstes aus. Das 

macht am meisten Spaß, wenn Du Deine Familie, Nachbarn oder Freunde dazu holst. 

Probiert gleich gemeinsam die Rausch Plantagen-Schokolade – welche Sorte ist auf 

Anhieb Euer Favorit? In den folgenden Wochen kannst Du die Schokoladen mit vielen 

verschiedenen Leuten verkosten und ihnen von ihrer edlen Herkunft berichten.

Fotos machen:

Wir freuen uns, wenn Du alle am Auspacken und Deinen Probier-Momenten mit 

Deinen Bekannten und Verwandten teilhaben lässt. Halte sie mit der Kamera fest, 

und lade die Fotos anschließend in unsere Rausch Fotogalerie hoch. Das kannst Du 

im meintrnd-Bereich machen oder indem Du im Projektblog rechts im Navigator auf 

„Fotos hochladen“ klickst.

Deine ehrliche Meinung zur Schokolade aus wertvollem Edelkakao übermittelst 

Du während der vier Wochen des Projekts in zwei Umfragen:

• Startumfrage: bei Projektbeginn

• Abschlussumfrage: bei Projektende

Sobald Du an den Umfragen teilnehmen kannst, wirst Du 

jeweils rechtzeitig per eMail informiert.

1
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Mit Freunden genießen.

Hilf mit bei der Marktforschung.

Wenn Dich die Rausch Plantagen-Schokolade überzeugt, dann gib auch Freunden 

den Tipp. Dazu kannst Du:

•  mit Freunden und Bekannten die Tafeln der verschiedenen Sorten teilen und 

verkosten.

•  in größerer Runde Deine Kollegen und Verwandten zum Probieren in den 

Standbeutel aus Deinem Startpaket greifen lassen.

•  Interessierten von Deinem Hintergrundwissen über die Plantagen-Schokola-

den und die Marke Rausch erzählen.

Weitere Anregungen und Ideen zum Weitersagen fi ndest Du ein paar Seiten weiter.

Werde zum Rausch Marktforscher. Denn auch die Meinungen Deiner Freunde und 

Bekannten sind hilfreich für die Rausch Produktentwicklung: Mit den beiliegenden 

Marktforschungsunterlagen kannst Du bis zu 20 Leute zu Rausch Plantagen-

Schokolade befragen – und ihnen bei der Gelegenheit auch von Deinem 

Insiderwissen über den wertvollen Edelkakao aus der ganzen Welt und das neue 

Verpackungsdesign erzählen. 

Genauere Infos fi ndest Du direkt in Deinen Marktforschungsunterlagen.
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Auf unserem Projektblog bekommst Du stets alle wichtigen Infos und kannst 

mitdiskutieren: 

www.trnd.com/rausch

Fragen und Anregungen zum Projekt schickst Du am besten per eMail direkt an:

rausch@trnd.com



Damit ehrliche, off ene und erfolgreiche Mundpropaganda 

möglich wird, haben wir ein paar Spielregeln aufgestellt. 

Als Teilnehmer am Projekt bist Du verpfl ichtet, Dich 

insbesondere an folgende Punkte unserer Grundsätze zu 

halten.

Off enheit.

Bei der Teilnahme an einem trnd-Projekt ist Off enheit das A und 

O. Wenn Du als Teilnehmer mit anderen Personen über das Pro-

dukt und Deine Erfahrungen damit sprichst, dann erwähne stets, 

dass Du es im Rahmen eines trnd-Projekts für „Marketing zum 

Mitmachen“ kennengelernt hast. Sei Deinen Freunden, Kollegen 

und Verwandten gegenüber off en und ehrlich. Gib ausschließlich 

Deine eigene Meinung über das Produkt wieder, denn schließlich 

bist Du ja im Laufe des Projekts zum Experten geworden.

Ehrlichkeit.

Eigentlich selbstverständlich: Nur ehrliche Mundpropaganda 

kann funktionieren. Jeder sammelt andere Erfahrungen mit dem 

Produkt und bildet sich daraus seine Meinung – und genau die 

gilt es weiterzugeben. Ganz genau das, was Du mit dem Produkt 

erlebst, hilft anderen, sich ein eigenes Bild darüber zu machen. 

Also bleib bei Deinen Berichten und Erzählungen über das 

Produkt stets bei der Wahrheit. 

Zuhören.

Sei off en für Anregungen, Ideen und Kritik Deiner Freunde. Denn 

auch Deine Freunde und Bekannten sollen sich – dank Deiner 

Anregung – ihre eigene Meinung zu den Produkten Deines 

trnd-Projekts bilden. Darum freuen wir uns umso mehr, wenn 

Du ihnen genau zuhörst, die Meinungen Deiner Freunde und 

Bekannten sammelst und an uns weitergibst. 

trnd Grundsätze.

Rausch Plantagen-
Schokolade ist pur, 

rein und wird jeweils 
zu 100% aus dem 

besten Edelkakao eines 
Landes hergestellt.

Der Satz zum Weitererzählen.



Rausch Plantagen-
Schokolade kann Dich 
überzeugen? Dann gib 

auch anderen den Tipp!

Es gibt viele Gelegenheiten, bei denen Du 

andere auf die Rausch Plantagen-Schoko-

lade und ihr neues Verpackungsdesign 

aufmerksam machen kannst. Hier ein paar 

Beispiele:

Vollmilch- oder Bitterschokolade? Frage Deine 

Bekannten, was sie lieber mögen und biete ihnen 

eine geeignete Sorte Rausch Plantagen-Schoko-

lade zum Probieren an. Wenn sie Lust haben, 

mache doch eine kleine Verkostung mit ihnen: 

Sucht Euch für die Verkostung maximal sechs Sorten zum Pro-

bieren aus, damit Eure Geschmacksknospen nicht überfordert 

werden. Beginnt mit der Sorte mit dem geringsten Kakaoanteil 

und steigert Euch bis zur kakaoreichsten Variante. Spült nach 

jeder Sorte den Mund mit einem Schluck stillem Wasser durch. 

Vergleicht Eure Eindrücke und Ergebnisse: Stimmt Ihr mit Euren 

Geschmäckern überein? Außerdem kann jeder seiner Lieblings-

sorte einen Strich auf dem Stimmzettel geben:

Welche Rausch Plantagen-Schokolade mögt Ihr am liebsten? 

Macht pro Stimme einen Strich im jeweiligen Kasten.

Ideen zum Weitersagen.

Welche Idee hast Du, wie man mit anderen über die Rausch Plantagen-Schokolade 

ins Gespräch kommen kann? Poste einen Kommentar mit Deinem Vorschlag auf dem 

Projektblog unter www.trnd.com/rausch

Schokolade ist auch eine gute Nervennahrung. Überrasche Deine 

Kollegen bei der Arbeit mit Rausch Plantagen-Schokolade. Stelle 

ihnen die neue Verpackung vor und erzähle ihnen, an welchen 

Stellen sie mehr über das Herkunftsland des Edelkakaos erfahren.

Mach bei Wind und Winterwetter einen gemütlichen Videoabend 

mit Deinen Freunden. Schaut Euch doch beispielsweise den Film 

„Chocolat“ an und lasst Euch dabei das ein oder andere Stück-

chen Rausch Plantagen-Schokolade auf der Zunge zergehen.

Wenn Deine Freunde zu Besuch kommen, frag sie doch mal, ob 

sie wissen, wo die Länder, in denen die Plantagen für den Edel-

kakao der Rausch Plantagen-Schokoladen sind, liegen. Berichte 

ihnen dabei über die Eigenschaften von Edelkakao. Für jede 

richtige Antwort gibt‘s ein Stückchen als Gewinn. Die Aufl ösung 

mit Weltkarte fi ndet Du übrigens auf der nächsten Seite. Kakaofrüchte am Strand 
von Trinidad.



Für Rausch Plantagen-Schokoladen wird ausschließlich

Edelkakao von ausgesuchten Plantagen verwendet. Aber 

was ist Edelkakao eigentlich? Und wie kommt er in die 

Rausch Plantagen-Schokolade?

Der Anteil von Edelkakao an der Welt-Kakaoernte beträgt nur 

rund 5 Prozent. Er zeichnet sich durch ein überragendes Aroma 

aus, das sich je nach Pflanzentyp und Anbauregion unterschei-

det. Am besten wächst Edelkakao in Mittel- und Südamerika, der 

Karibik, auf Madagaskar und einigen Inseln in Asien. 

Ausgewählter Edelkakao.

Aus diesen acht 
Ländern kommt der 

Kakao für Rausch 
Plantagen-Schokoladen.

Jürgen und Robert 
Rausch prüfen die 

Kakaofrüchte auf den 
Plantagen persönlich.

Direkt von der Plantage.

Rausch Plantagen-Schokolade besteht zu 

100 % aus den besten Edelkakaos. Um 

das garantieren zu können, arbeitet das 

Unternehmen direkt mit den Plantagen vor 

Ort zusammen und fördert sie technisch, 

finanziell sowie mit Know-how. Denn die Ur-

sprungskakaos brauchen viel Pflege und Zeit, 

um ihr besonderes Aroma zu entwickeln. 

Nach der Ernte werden die drei wichtigsten Arbeitsschritte für 

guten Kakao noch auf der Plantage durchgeführt: Das sofortige 

Aufschlagen der Früchte, die richtige Fermentation und die 

Trocknung. Dann begibt sich der Kakao auf die Reise nach 

Deutschland, um zu Rausch Plantagen-Schokolade verarbeitet zu 

werden. 

Reine Schokolade.

Die Rausch Plantagen-Schokolade wird nach 

dem Reinheitsgebot hergestellt: Sie besteht 

nur aus Edelkakaomasse, Kakaobutter und 

Rohrzucker. Vollmilchschokolade beinhaltet 

zusätzlich Vollmilchpulver. 

Auf Emulgatoren und Aromen sowie die Mi-

schung von Kakaosorten verzichtet Rausch. 

Daher wird nur Kakao aus einem Anbau-

gebiet für eine Sorte verwendet. Dabei wird 

die Rezeptur auf den Charakter des jeweiligen 

Edelkakaos angepasst, sodass dieser auch in der Schokolade zu 

schmecken ist.

Rausch Plantagen-Schokolade wird in mehr als 30 Länder 

weltweit exportiert.

Die Kakaobohnen bei 
der Trocknung auf der 
Plantage.



Wenn Du mit Deinen Freunden Rausch 

Plantagen-Schokolade genießt, kannst Du 

ihnen ein paar interessante Fakten über 

Schokolade erzählen, die sie bestimmt 

noch nicht kennen:

Aromenreich:

Eine Sorte Edelkakao hat bis zu 400 Aromen. 

Mit ihnen schmeckt jede Schokolade anders. Edelkakao aus 

Trinidad macht sie zum Beispiel fruchtig-herb mit feinen An-

klängen von Johannisbeere und Zitrone. Viele blumig-fruchtige 

Aromen hingegen hat der Edelkakao aus Venezuela.

Gesundes Naschen:

Schokolade gab es bis ins 19. Jahrhundert nur in Apotheken zu 

kaufen, denn sie galt als sehr gesund.

Schokoladen-Meister:

Schweizer haben den höchsten Pro-Kopf-Verbrauch an Schoko-

lade im Jahr mit 12 kg. Die Deutschen essen im Jahr 11,6 kg – 

25 % von ihnen übrigens mindestens eine Tafel pro Woche.

Gutes Knacken:

Knackt es, wenn Du ein Stück Schokolade abbeißt, ist das ein 

Qualitätsmerkmal: Denn je höher der Kakao- und Kakaobut-

teranteil in der Schokolade ist, desto dunkler ist und deutlicher 

knackt sie.

*Preise liegen im alleinigen Ermessen des Handels.

Schon gewusst? Zahlen und Fakten.

Rausch Plantagen-Schokolade.

Jede Sorte besteht aus 100 % sortenreinem Edelkakao.

Der Edelkakao wird direkt von Plantagen aus verschiedenen Ländern bezogen.

Erhältlich in den acht Sorten:

• Papua-Neuguinea (35 % Kakaoanteil).

• Madagaskar (39 % Kakaoanteil).

• Venezuela (43 % Kakaoanteil).

• Costa Rica (47 % Kakaoanteil).

• Peru (60 % Kakaoanteil).

• Grenada (65 % Kakaoanteil).

• Ecuador (70 % Kakaoanteil).

• Trinidad (75 % Kakaoanteil).

Im Handel seit 1998, neue Verpackung seit Oktober 2014.

Unverbindliche Preisempfehlung: 

Rausch Plantagen-Schokolade Tafel (100 g): 2,20 Euro*.

Rausch Plantagenwelt Standbeutel (500 g): 11,00 Euro*.



www.trnd.com/rausch
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