




















Sauce Vinaigrette

Dans votre panier  : C’est parti ! 
- 3 c. à s. d'huile de colza
- 2 c. à s. de vinaigre de cidre
- 1 c.à.c de moutarde
- 1 c.à.c miel
- 100 ml lait ribot
- Sel, poivre, herbes

1. Dans un bocal en verre (type ancien 
    pot de confiture), verser l’huile, la moutarde
    et le miel, fermer le couvercle et mélanger.
2. Quand le mélange est homogène, ajoutez
    le lait ribot et le vinaigre.
3. Terminer par le sel, le poivre, ajouter des herbes
    fraîches (ciboulette, persil, menthe, au choix)
4. Conserver au réfrigérateur.
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